
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Functieomschrijving 
Bij Kasteel de Berckt zijn we per direct op zoek naar een zelfstandig werkende kok of assistent kok. Kasteel de 
Berckt is een groepsaccommodatie, dit betekent dat we alleen op aanvraag maaltijden serveren. Bij ons is 
iedere dag anders. De ene dag bereid je een lunchbuffet voor 30 personen voor, de andere dag ben je de gehele 
dag bezig met de voorbereiding voor een gala diner van 200 personen. De werkzaamheden zijn zeer divers! Wij 
beschikken daarom ook over een grote en professionele keuken.   
 
Functie-eisen 
 Je bent in het bezit van een koksdiploma 
 Je bent stressbestendig 
 Je houdt van een uitdaging 
 Je bent flexibel en enthousiast 
 Je bent creatief en hebt passie voor het vak 
 Je bent zelfstandig maar ook een teamplayer 
 Je bent leergierig en durft je handen uit de mouwen 

te steken 

 
 
Arbeidsvoorwaarden 

 Marktconform salaris 

 Vakantiegeld 

 Diverse uren 

 
Wat bieden wij jou? 
Wij bieden je de mogelijkheid om veel ervaring op te doen binnen ons bedrijf. We werken met veel internationale 
groepen en hebben daardoor een erg gevarieerde keuken. Alle dieet wensen zijn bij ons welkom. Daarnaast 
bieden we de ruimte om mee te denken en mee te groeien met ons bedrijf. Je krijgt een afwisselende baan met 
diverse opties voor het aantal uren dat je wilt werken. Een leuk vooruitzicht is dat je op een van de mooiste 
kastelen van Limburg werkzaam bent, samen met een gezellig team.  


